MENU SALAC
DE MARTES A JUEVESN

PRIMERO
Ensalada de pulpo y gambas
Judia verde salteada con sofrito ajo y patata hervida
Pasta con salsa marinera
Niscalos salteados con ajo-perejil (sup/lemento 5,50€)
Steak tartar al plato (suplemento 5€)

SEGUNDO
Pescado del dia
Carrillera de cerdo estofada
Lingote de ternera con parmentier de patatas
Arroz cremoso de rubia gallega (suplemento 5,50€)
Tataki de ternera, mantequilla café paris (sup/emento 5,50€)

POSTRES
Xuxo frito
Fruta cortada
Tarta de san marcos
Santa torrija con helado de vainilla (sup/emento 5€)
Tarta de queso (suplemento 4,50€)

MenU: Bebida, primero, segundo, postre y pan
*Bebida: refresco/ copa de vino blanco o tinto/ cafia/ agua

17,50€

Copa extrade vino 4 €
Racion extra de pan 0,90 €

%

CLASICOS DE LA CARTA

ENTRANTES

Niscalos salteados con ajo-perejil 16€
Foie gras micuit con mermelada y tostadas 16€
Bravas al estilo “SALAO” 7€
Tartar de tomate 9,50€
Hot-Dog de Steak tartar con emulsién de carne 15€
Huevos estrellados con jamén ibérico 15€
Croqueta del chef 2,60€ x unidad
Anchoa “00” sobre pan de cristal y tomate 3,60€ x unidad

PRINCIPALES

Arroz a la llauna de costilla de cerdo 45€ para dos personas
Arroz a la llauna de tataki de ternera 45€ para dos personas
Paella de marisco 21,50€ por persona (*minimo para dos)
Arroz negro 21,50€ por persona (*minimo para dos)
Fideua 20,50€ por persona (*minimo para dos personas)

POSTRES
Santa torrija con helado de vainilla 8,50€
Coulant de chocolate 7,50€
Tarta de queso 8€
Sorbete de limén al cava 8€



